
La majestuosa Cordillera de Los Andes define nuestro terroir, entregando a nuestros vinos elegancia y carácter. �
Este paisaje único transmite la historia �e identidad de nuestra bodega.  

The majestic Andes Mountains define our terroir, delivering elegance and character to our wines. 
This unique landscape shapes the history and identity of our winery.

www.vinalosboldos.cl  |  @vinalosboldos

Composición Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Denominación de Origen: Cachapoal Andes

VINIFICACION

Maceración: Tres días en tanques de acero 
inoxidable a bajas temperaturas
Tiempo de Fermentación: Tres semanas 
(20% en barricas de roble francés usadas)
Temperatura: 14-16° C 
Fermentación Malolactica: No 
Rendimiento: 7 Ton/há

Color: Amarillo pálido con tonos verdes.
Nariz: Fresco en nariz con notas cítricas y flores de 
azahar.
Boca: Acidez vibrante, amplio, con buen peso en 
boca.

SERVICIO Y MARIDAJE
Ideal para mariscos frescos y pescados livianos, 
ensaladas frescas, quesos Frescos y/o ácidos 
(Queso de Cabra) e incluso Jamón Serrano.
Servir entre 10-12 °C

GUARDA
Hasta cinco años en lugar fresco, oscuro y  
húmedo. Tº no menos de 10ºC y no más de 18ºC. 
NO DEBE SER EXPUESTO A CAMBIOS FUERTES DE 
TEMPERATURA O LUZ.

Color: It has a pale yellow color with green tones.
Nose: Very fresh on the nose with citrus and orange 
blossom flowers.
Palate: Vibrant acidity, broad, with good weight in 
mouth.

SERVING AND FOOD PAIRING
Pairs well with fresh seafood and light fish, fresh salads,
fresh cheeses and goat cheese, even serrano ham.
Serve at 10-12 °C

CELLAR KEEPING
Up to five years in a fresh, dark, and humid place. 
T° Not less than 10 ºC, not more than 18ºC. 
MUST NOT BE EXPOSED TO ABRUPT CHANGE OF 
Tº OR STRONG LIGHT.

VINIFICACION /
WINEMAKING HIGHLIGHTS

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Alcohol / Alcohol:
Acidez Total / Total Acidity:
Azúcar residual / Residual Sugar:
Ph:

13,4 % vol.
3,69 g/L (H2SO4)
1,59 g/L 
3,26

Varietal Composition:  100% Sauvignon Blanc 
Appellation: Cachapoal Andes

WINEMAKING HIGHLIGHTS

Maceration: Three days in stainless steel tanks at 
low temperatures
Fermentation time: Three weeks 
(20% in used French oak barrels)
Temperature: 14-16° C 
Malolactic fermentation: No
Yield: 7 Ton/há 

SAUVIGNON BLANC 2022


