
La majestuosa Cordillera de Los Andes define nuestro terroir, entregando a nuestros vinos elegancia y carácter. �
Este paisaje único transmite la historia �e identidad de nuestra bodega.  

The majestic Andes Mountains define our terroir, delivering elegance and character to our wines. 
This unique landscape shapes the history and identity of our winery.

www.vinalosboldos.cl  |  @vinalosboldos

Composición Varietal: 100% Carmenere 
Denominación de Origen: Cachapoal Andes

VINIFICACION

Maceración: Tres días en tanques de acero 
inoxidable a bajas temperaturas
Tiempo de Fermentación: 20 días
Temperatura: 25-28 ºC
Fermentación Malolactica: Sí 
Proceso de envejecimiento: Envejecido en 
barricas de roble francés por 10 meses
Rendimiento: 7 Ton/há

Color: Rojo profundo con reflejos violeta
Naríz: Intensas moras, ciruelas maduras, 
chocolate negro y notas especiadas
Boca: Gran volumen y estructura, con taninos 
redondos, buena acidez y un final largo y persistente.

SERVICIO Y MARIDAJE
Perfecto con carnes de vacuno como lomo, 
filete y entraña. También con comida especiada 
y quesos amarillos fuertes.  Servir entre 17-18°C

GUARDA
Hasta ocho años en lugar fresco, oscuro y  
húmedo. Tº no menos de 10ºC y no más de 18ºC. 
NO DEBE SER EXPUESTO A CAMBIOS FUERTES DE 
TEMPERATURA O LUZ.

Color: Deep red with violet hues.
Nose: Intense blackberries, ripe plums, black chocolate 
and spicy notes.
Palate: Great volume and structure, with round tannins, 
good acidity and a long and persistent ending.  

SERVING AND FOOD PAIRING
It goes great with beef cuts such as loin, fillet 
and skirt steak. Also with spicy food and strong 
yellow cheeses. Serve at 17-18 ºC.

CELLAR KEEPING
Up to eigth years in a fresh, dark, and humid place. 
T° Not less than 10 ºC, not more than 18ºC. 
MUST NOT BE EXPOSED TO ABRUPT CHANGE OF 
Tº OR STRONG LIGHT.

VINIFICACION /
WINEMAKING HIGHLIGHTS

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Alcohol / Alcohol:
Acidez Total / Total Acidity:
Azúcar residual / Residual Sugar:
Ph:

14,4 % vol.
3.72 g/L (H2SO4)
4.48 g/L 
3.64

Varietal Composition: 100% Carmenere 
Appellation: Cachapoal Andes

WINEMAKING HIGHLIGHTS

Maceration: Three days in stainless steel tanks at 
low temperatures
Fermentation time: 20 days 
Temperature: 25-28 ºC 
Malolactic fermentation: Yes 
Ageing Process: Stored in French oak barrels for ten 
months
Yield: 7 Ton/há 
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